SPARGELSALAT Piemonteser Haselnuss / Feta / Meaux Senfvinaigrette
SALADE D'ASPERGES Noisettes du Piémont / Feta / Vinaigrette a la moutarde Meaux

TATAR VOM SWISS LACHS Kopfsalat Gazpacho / Jalapefio / Gurke
TATAR DE SAUMON SWISS Gazpacho de laitue / Jalapefio / Concombre

HAUSGEMACHTE BIO GITZI TERRINE Gartenkresse / Wachtelei / Frihlingsgemuse
TERRINE DE CABRI BIO FAIT MAISON Cresson / (Euf de caille / Légumes de printemps

ARKTISCHER SAIBLING Spargelragout / Rohschinken / Hausgemachte Morchelravioli
OMBLE CHEVALIER Ragout d'asperges / Jambon cru / Ravioli de morilles fait maison

LAMM KOTELETTS Frische Erbsen / Bundriebli / Meerrettichkrapfen / Rosmarinjus
COTELETTS DE L'’AGNEAU Petits Pois / Carottes / Dauphine au raifort / Jus au romarin

BARLAUCHKNODEL Ragout von Fruhlingspilzen / Schnittlauch / Pecorino Romano
KNODEL A L’AIL D’OURS champignons de printemps / Ciboulette / Pecorino

ERDBEERE Doppelrahm / Fenchel / Roter Kampot Pfeffer
FRAISES Creme double / Fenouil / Poivre de Campot rouge

RHABARBER Weisse Grand Cru Schokolade / Malz / Honig / Tahiti Vanille
RHUBARBE Chocolat blanc Grand Cru / Malt / Miel / Vanille de Tahiti

60 % GRAND CRU BIO SCHOKOLADE Earl Grey / Dulche di Leche
CHOCOLAT 60% GRAND CRU BIO Earl Grey / Dulche di Leche

KASE VARIATION VON AFFINEUR STERCHI

Frichtebrot / Schittelbrot / Dorrbirnencreme
VARIATION DE FROMAGES DE L'AFFINEUR STERCHI
Pain aux fruits / Schittelbrot / Creme de poires séchées

Bei Fragen zu Allergenen und Unvertradglichkeiten berét Sie unser Serviceteam gerne.
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1 MwSt.

VORSPEISEN

19.00

26.00

29.00

HAUPTGANGE

62.00

69.00

39.00

DESSERTS

19.00

19.00

19.00

20.00

Sivous avez des questions sur les allergenes et les intolérances, notre équipe de service se fera un plaisir de vous conseiller.

Tous les prix s'entendent en CHF, TVA 8.1 incluse.



